
1/8    aus der Bouteille 
  

1. Grüner Veltliner KAMPTAL DAC Stein    € 1,50 
Ernte 2011, DAC, 12,3% Alk., 4,9‰ Säure, 1,0 RZ trocken. nicht aufgebessert. 
Fruchtiger, frischer Duft, fein und klar am Gaumen, mit angenehmer Säure. 
 

 

2. Grüner Veltliner Ganztraube      € 1,50 
Ernte 2011, Qualitätswein,  13,0 % Alk., 4,9‰ Säure, 1,0 RZ trocken.  
Ganztrauben gepresst, nicht aufgebessert ! 
Typisches Veltlinerpfefferl, am Gaumen frischfruchtige Aromen,  
saftige Dichte, trocken und würzig ausklingend. NÖ-Landessiegel 
 

 

3. Grüner Veltliner KAMPTAL DAC  Spiegel  € 1,50 
Ernte 2011, DAC, 12,8 % Alk., 5,0‰ Säure, 1,6 RZ trocken, nicht aufgebessert. 
Pfeffrig, füllige Exotik, mineralisch am Gaumen, fruchtig, frischer Veltliner  
vom Lössboden! NÖ-Landessiegel 
 

 

4. Grüner Veltliner KAMPTAL DAC Reserve Rosenberg € 1,50 
Ernte 2011, DAC Reserve, Ried Rosenberg, 13,8 % Alk., 4,9‰ Säure, 
2,6 RZ trocken. nicht aufgebessert. 
Ein kraftvoller Wein, der im Bukett Anklänge von Dörrobst, Vanille und  
Honig zeigt. In der Reife wird er sehr harmonisch. NÖ-Landessiegel 
 

 

5. Gemischter Satz     € 1,50 
Ernte 2011, Qualitätswein 12,2% Alk., 5,5‰ Säure, 2,2 RZ trocken. 
Fruchtig, frischer Wein mit pikanter Säure. Besteht hauptsächlich  
aus Müller Thurgau, Roter Veltliner und Grüner Veltliner- alte Reben. 
 

 

6. Welschriesling     € 1,50 
Ernte 2011, Qualitätswein, 12,9% Alk., 5,0‰ Säure, 
1,2 RZ trocken. 
Rassiger, spritzig fruchtiger Wein mit feiner Blume. 
 

 

7. Frühroter Veltliner       € 1,50 
Ernte 2011, Qualitätswein, 12,5% Alk., 4,8‰ Säure, 4,8 RZ trocken. 
Feinblumiger Duft, leicht würziger Geschmack, ein milder Wein mit vollem Abgang. 

 



8. Roter Veltliner       € 1,50 
Ernte 2011, 13,0% Alk., 5,4‰ Säure, 4,3 RZ. Qualitätswein, trocken. 
Pikant exotisches, fruchtiges Bukett, am Gaumen harmonische  
apfelige Frucht mit frischer Naturkohlensäure, sehr trinkfreudiger Wein. 
Berliner-Gold 
 

9. Riesling       € 1,50 
Ernte 2011, 13,5% Alk., 5,4‰ Säure, 2,4 RZ, Landwein, trocken. 
Sein Aroma erinnert an frische Pfirsiche, Marillen sowie an 
Zitrusfrüchte. Ein komplexer Körper, mineralisch, frisch 
und animierend! 
 

10. Sauvignon blanc      € 1,50 
Ernte 2011, 12,5% Alk., 5,9‰ Säure, 1,4 RZ, Qualitätswein, trocken. 
Duft nach grünem Paprika und Stachel-beeren, fruchtigspritzig 
mit pikanter Säure, finessen-reicher Wein, sehr trink 
animierendes Finish. 
 

11. Chardonnay       € 1,50 
Ernte 2011, 14,0% Alk., 5,4 ‰ Säure, 6,5 RZ Qualitätswein, trocken. 
Würziger Duft, der an vollreife Trauben erinnert, ein kraftvoller, dichter 
körperreicher Wein mit spürbarer Fruchtsüße, lang anhaltender Abgang,  
großes Lagerpotential! NÖ-Landessiegel 
 

12. Gelber Muskateller     € 1,50 
Ernte 2011, 12,5% Alk., 5,6‰ Säure, 5,4 RZ, Qualitätswein, trocken. 
Helles Grüngelb, schöne Muskat - und Traubenaromen, im 
Geschmack Frucht pur, Fruchtsüße, pikant-feine Säure, sehr 
harmonisch und lang im Abgang. 
 

13. Grüner Veltliner Spätlese     € 1,80 
Ernte 2010, 11,5% Alk.,  6,6 ‰ Säure, 30,2 RZ, Spätlese lieblich. 
Der Duft erinnert an reife Äpfel, schmeckt sehr voll und edelreif, am Gaumen 
dicht und lang anhaltend.  Idealer Begleiter zu Desserts. NÖ-Landessiegel 
AWC-Gold 
 

14. Riesling Spätlese     € 1,80 
Ernte 2010, 13% Alk., 7,6‰ Säure, 16,7 RZ, Spätlese halbtrocken. 
Feiner Duft, der an vollreife Marillen erinnert, mineralisch, edelreif, angenehmes 
Süße-Säure Verhältnis, delikater Fruchtschmelz, mit großem Lagerpotential.   
NÖ-Landessiegel AWC-Gold 

 



15. Zweigelt Rosé       € 1,50 
 

Ernte 2010,  12% Alk.,  6,4‰ Säure, 5,7 RZ, Qualitätswein, trocken,  
Zwiebelfarbig, feine, frische Nase, spritzig, mit zitronigem Abgang.  
AWC-Siegel 
 

16. Blauburger     € 1,50 
 

Ernte 2010, 13,3% Alk. , 4,7‰ Säure, 1,9 RZ, Qualitätswein, trocken. 
Dunkles Rubin, Duft nach Brom- und Johannis-Beeren. Pelzig am Gaumen mit 
samtiger Herbe im Abgang. 
 

17. Zweigelt Klassik     € 1,50 
 

Ernte 2011, 13,3% Alk. , 4,6‰ Säure, 1,9 RZ, Qualitätswein, trocken. 
Ried Stein. Dunkles Rubinrot, am Gaumen angenehm weich mit reifen 
Fruchtaromen, mild wie eine warme Sommernacht. 
 

18. St. Laurent     € 1,50 
 

Ernte 2010, 13,2% Alk. ,  4,5‰ Säure, 1,7 RZ, Qualitätswein trocken.  
Schönes Kirschrot, Duft nach Vanilleschoten, dahinter Zwetschke und 
Weichseln,  saftig und warm am Gaumen, andauernd mit seidigem Tannin, 
voller, kräftiger Wein mit gutem Lagerpotential.   AWC-Siegel 
 

19. Zweigelt Selection     € 1,50 
 

Ernte 2011, 13,8% Alk. ,  4,7‰ Säure, Qualitätswein 2,7 RZ trocken. 
Dunkles Rubingranat, Anklänge von Weichseln und Brombeeren, dicht und 
ausgewogen  mit reifem, feinen Tannin, kräftiger Wein mit ausgezeichnetem 
Lagerpotential.  
 

20. BIQ John (Barrique von ZW x SH)    € 1,80 
 

Ernte 2008, 13,5% Alk. ,  4,6‰ Säure, 1,5 RZ, Qualitätswein, trocken. 
Im kleinem Eichenfass gereift, intensive Mokkatöne und Eiche im Geruch, reifes 
Tannin, Vanille am Gaumen, harmonisch, lang im Abgang.  
Ein Wein mit großem Lagerpotential!  NÖ-Landessiegel 
 

21. Shiraz       € 1,80 
 

Qualitätswein, Ernte 2009, 13,3% Alk. ,  4,7‰ Säure, 2,4 RZ trocken,  
Ried Gwendt. Dunkles schönes Rot, Beeren- und Zimtaromen, reife Tannine, 
kräftig und voll am Gaumen mit harmonischem Abgang.  
NÖ-Landessiegel  AWC-Gold 
 



 
 

 
 
 

 
 
 
 
Zum Verkosten: 
 

1. Weinkarussell 
 

(Grüner Veltliner Stein, Gemischter Satz, Welschriesling, Gelber 
Muskateller, Blauburger, Zweigelt Selection)   3,30 

 
2. Weinkarussell 
 

(Grüner Veltliner Spiegel, Frühroter Veltliner, Riesling,  
Grüner Veltliner Reserve, St. Laurent, Shiraz)   3,30 
 
3. Weinkarussell 
 

(Grüner Veltliner Ganztraube, Roter Veltliner, Sauvignon blanc, 
Chardonnay, Zweigelt Klassik, BIQ John Barrique)   3,30 
 

 

 Glas 
  

Frizzante 1,80 

Rieslingsekt 2,20 

  



 
 

GETRÄNKE 
   

1/8 l Grüner Veltliner  1,00 
1/8 l Roter Cuvée 1,00 
   
1 G’spritzter 1,20 
1 Kaiserg’spritzter 1,40 

 
 

ALKOHOLFREI 
 

1 Fl. Almdudler bzw. Frucade 1,70 
   
   
1/4 l Traubensaft, Almdudler, 

Apfelsaft (naturtrüb), 
 

 Holunderblütensaft gespritzt 1,20 
   
1/2 l Almdudler g’spritzt 2,20 
   
1 kl. Mineral mit Kohlensäure 1,30 
1 l Mineral mit Kohlensäure 2,30 
 


