Mayer - Hormann

Winzerhof und Heurige!

Herzlich Willkommen in Feuersbrunn.
Geniel3en Sie die Spezialitaten aus der Region
und unsere Eigenbauweine, auf deren Qualitat
wir grof3en Wert legen!

Aul3erhalb der Heurigenoffnungszeiten laden
wir gerne zur Verkostung der Weine im
Winzerhof in Engabrunn ein.

AWC Trophy Sieger
4 x AWC Gold

Gold bei Berliner Weintrophy
5 x NO-Landessiegel

Offnungszeiten 2012: 28. April - 10. Juni
(Sams-, Sonn- u. Feiertag ab 15:00 UR¥. August - 09. September

Steckerlfischessen Pfingstsonntag, 27. Mai 2012
(ab 11:00 Uhr)

Weinherbstwoche 29. Oktober — 4. November
(téglich ab 15:00 Uhr)

Ingrid und Hans Mayer
Winzerhof: A-3492 Engabrunn, Kirchengasse 17
Heuriger: A-3483 Feuersbrunn, Weinstral3e 2
Tel. 0664 1017056_ www.veltliner.at

SPEISEN

Hauerjause
Familienplatte
Winzerteller (Rohschinken mit Kase)

Surbraten
Schweinsbraten
Kimmelbratl (im Ganzen)

Belegtes Brot
Speckbrot
Kinderstangerl

Spezialitaten

Aus der eigenen Selch:
Bauerngeselchtes mager
Rohschinken mit Topfenkren
Wildschweinschinken

Rinderschinken vom Biobauern
aus Langschlag

auf Wunsch mit Bio-Chilisauce
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Saures

Extrawurst in Essig und Ol
Presswurst in Essig und Ol
Saure Platte

Wourstsalat

Saures Rindfleisch

mit Ka&ferbohnen

...... auf Wunsch mit Kernol

Kase und Vegetarisches

Kaseplatte
Schafkase (mit Kernol)

Biffelkase vom Biobauern
aus Diendorf

Mozzarella mit Tomaten

Fitnessbrot

Mayer-Hormann
Winzerhof und Heuriger
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Heuriger zwischen Feuersbrunn und Fels

Tel. 0664 1017056

Saisonales

Schinkenrolle mit Topfenkrenfllle
oder mit Gemisemayonnaise

Bunter Sommersalat
mit Thunfisch

Aufstriche

Liptauer
Frihlingskase
Eiaufstrich
Porreeaufstrich
Wildleberpastete
Grammelschmalz
Bratenfett

1 Portion
- brot

Gemischter Aufstrichteller

Brot
Geback

Hausgemachte Mehlspeisen !
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